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Una vez mas, se celebraron las
JornadasPr ofesionalesquelaReal
Escuela de Avicultura organiza
anualmenteparadar citacadapri-
mavera a avicultores y técnicos
del sector. En esta ocasion, sin
embar go, también sedebe agrade-
cer ala Asociacion Avicola Valen-
cianalacolaboracién en lastareas
de preparacion y la difusion de la
noticia a todos sus miembr os.

Durante los dias 14 a 16 de
mayo, laciudad deValenciaacogio
el evento al que acudieron mas de
200 asistentes, procedentesde dis-
tintoslugaresde Espanay Europa.

En cuanto a los conferencian-
tes, todos ellos técnicos de gran
prestigio y especialistas en €l sec-
tor durantevarios afios, presenta-
ron las ponencias que a continua-
cion detallamos 'y resumimos bre-
vemente.

Caracterizacion de la pro-
duccién de broilers en Es-
pafna.

José A. Castell6. Real Escuela de
Avicultura.

Comenzando por matizar laconfu-
sidn queaveces se observaen algunas
estadisticassobreladiferenciacion en-
tre carne de ave y carne de pollo, se
expone la estructuracion del sector,
lasprioridadesenlaselecciéngenética
delosreproductoresy laevolucion de
los resultados productivos del broiler.

Seguidamente se revisan los datos
de la produccién mundial de carne de
pollo, el comercio internacional y las
producciones espafiolas, comentan-
doseen estecaso lossignosdistintivos
de estas Ultimas en la actualidad, en
base al estudio del MAPA del 2001.
Por dltimo, se exponen los consumos

decarnedepollo

en Espafia y las
opiniones de los

Gran afluencia
de asistentes
disfrutando de
un pequefio
descanso.

Nuria Fernandez (*)

compradores en cuanto alos atributos
delacalidad, laseguridad del producto,
la pigmentacion, las preferencias por
marcas, etc., finalizando con algunas
ideassobre cualessonlosretosantelos
gue debe enfrentarse hoy el sector.

Los productos del pollo. Si-
tuacién actual y tendencias

de mercado.
A.Yagie AVICU.

Los productos del pollo ofrecen a
estealimentounvalor afiadidodirigido
al consumidor que pide un aimento
saludable y de calidad. El despiece,
ademas, aportafacilidad decocinadoy
de consumo; por otra parte, permite
anadir saboresy abaratar costes mani-
pulandolacadenadeproduccién, apar-
te de ser un factor novedoso que per-
mite prever la optimizacion de la pro-
duccion.

Las tendencias del mercado son los
productos de cocinado rdpido pero que
conservenlossabores caseros. Lasprin-
cipales gamas de productos elaborados
gue actuamente se encuentran en €
mercado son la charcuteria, los empa:
nados, los cocinados y los adobados.

(*) Direccion de la autora: Real Escuela de
Avicultura. E-mail: vet@avicultura.com
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Los contratos en la produc-
cion avicola.

R. Cedb. Veterinario consultor avi-
cola

Las variaciones en la oferta y la
demanda de pollo pueden inducir a
variacionesimportantesenel preciode
éste. Por ello, la rentabilidad de la
granjadependede riesgoqueel avicul-
tor quiera asumir, variando desde €l
gue es un criador por cuenta propia—
€l 100% deriesgo- hastael del avicultor
gue alquila la nave —riesgo cero. El
contrato de integracion funciona de
manera que la empresa integradora
abastecera e pienso, € pollito y €
asesoramiento técnico; sera responsa
ble también de la venta del pollo. La
granjaintegradacriardy engordaralos
pollosy respetaralos periodos de reti-
rada de |os medicamentos administra-
dos. El objetivofinal esdoble: por una
parte, mejorar laproduccion en costey
calidady, por otra, minimizar y homo-
geneizar €l coste delagranja.

Gestion de cadaveres en las
explotaciones de broilers de

la Comunidad Valenciana.
M. Lainez. Jefedel Areade Ganade-
ria. Generalitat Vaenciana(*)

Lagestion tradiciona de los cada
Veres no aptos para consumo -enterra-
miento en yacija, muladares, casetas o
Z0os- presenta distintos inconvenien-
tes que se han procurado solventar
mediante un nuevo Reglamento, en
vigenciadesde el pasado 1 de mayo de
2003. La nueva normativa clasifica
estas bgjas en la categoria 2, lo cua
implicaque deben ser transformadas o
incineradas. La transformacion tendra
lugar a133° Cy 3 atm de presion con
un tamafio de particula de 5 cm y
durante 20 minutos. De ahi podra pa
sar a vertederos, incineracion,

(*) El texto completo de esta conferencia lo
publicaremos en el préximo ndmero.
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El S. Jestis Rubio, durantela exposi-
cion comercial de CEVA, SA.

coincineracién o biogés. Si son grasas
0 materiales proteicos irén a abonos,
enmiendas u otros usos. Existen dos
excepciones: € entierroenlugaresale-
jados o encontrarse en situacion de
gran epizootia -por la peligrosidad de
los traslados.

Caracteristicas de las estir-
pes segun el producto final

R. Cedd. Veterinario consultor avi-
cola

Para la eleccion de reproductoras
deberarealizarse un estudio previo en
el queseanalicenlostiposde madresy
los objetivos a conseguir. Segin €
autor, las reproductoras se clasifican
en estirpes pesadas clasicas, con muy
buen indice de transformacion y no
tanto de rendimiento de pechuga; estir-
pes pesadas “ pechugonas’, proceden-
tes del primer grupo pero con mucha
seleccion genética y excelente rendi-
miento de pechuga; estirpes “minis’,
con costedepollito competitivoy poco
rendimiento en canal, y finamente las
estirpesde crecimiento lento, devarias
procedencias pero basicamente son
cinco: label, pollo rubio, pollo rubio
pesado y certificado. Los objetivos en
las empresas de multiplicacion pasan
por una optimizacién de las salas de
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incubaciony delaventadepallitos; los
de las empresas de produccion de po-
llos, por larentabilidad de lasintegra-
ciones y los productores y, en tercer
lugar, los de las empresas de comer-
cializacion de carne de ave, por los
mataderos y salas de despiece.

Exigencias de la calidad del
matadero con implicaciones

en la crianza
A.Yagie AVICU.

Las exigencias de calidad pueden
ser organol épti cas, nutricional es, sani-
tarias o legales. Un periodo de ayuno
insuficiente puede ocasionar un buche
repleto, laroturadel intestino o conta-
minacionbiliar; lorazonableson8-12h
en total. En cuanto alacarga, € trans-
portey el periodo de espera, se deben
evitar problemas de asfixiay registrar
las temperaturas, dado que pueden
ocasionar carnes PSE o DSF. En €
matadero, debe asegurarseun APPCC.
Larecepciony el colgadotienenriesgo
por laelevadatemperaturay densidad.
Los golpes durante el aturdimiento
puedenoriginar hemorragias, petequias,
coloracion anormal, etc. En cuanto al
corte, sangrado, escaldado y desplu-
mado, pueden provocar contamina-
cion microbiol gica o quemaduras. El
eviscerado, lavado, oreo y despiece
también entrafian este riesgo, por lo
gue debe clorarse €l aguay extraer las
visceras sin roturas, ademés de con-
trolar entodo momento latemperatura
de trabgjo. El envasado, pesado y eti-
guetado deben ser puntos donde se
controleigua mente latemperatura.

El pollo “label” y el “campe-
ro”, competidores del broi-

ler. Panorama actual de su
produccién y mercado.
E. Garcia. Proavial.

El autor examina la diversidad de
precios de pollos camperos que se
ofrecen a consumidor en pequefias y
grandes superficies, encontrando dife-



rencias de hasta 3 «/kg en productos
aparentemente iguales o con denomi-
naciones semejantes: “pollo de cam-
po”, “pollo de payés’, “pollo campe-
ro”, “de corral”, etc.

Esasdiferencias, causadedesorien-
tacién y desconfianza entre |os consu-
midores, son mas ostensibles en las
canales vendidas a granel, sin
etiquetgjes.

Trasunarevision delareglamenta
cién actual en materia de comercia-
lizacién de aves de corral, se propone
una simplificacién y mayor transpa-
rencia en las denominaciones dadas a
los diferentes métodos de cria, inclu-
yendo la cuestion de las “certificacio-
nes’.

En cuanto a los pequefios produc-
tores, seria deseable una agrupacion
gue defendieralosinteresesfrenteala
especulacion del comercio.

Finalmente, con &l auxilio de dife-
rentes fuentes anénimas, €l autor llega
a establecer un consumo de pollos
Ilamados, en general ” camperos’, que
cifraen 1,2 kg por personay afo, lo
gue supone un incremento de 1kg en
los dltimos 15 afios

Actualizacion de las normas
bésicas de manejo en la cria

del broiler.
JA. Castell6. Real Escuelade Avi-
cultura

Laexposicién sebasaen el proyec-
to del sector, auspiciado por el MAPA,
PROPOLLO y laUPA, para elaborar
un Codigo de Buenas Précticas parala
criadebroilersqueactual menteestaen
esperade ser incorporado aun Decreto
de Ordenacion de las Producciones
Avicolas.

Con esta base, se pasa revista a
todos los puntos que podiamos |lamar
de «buen manejox» en lacriadel pollo,
comenzéndose por los requisitos que
deben reunir lasinstalaciones- locales
Y equipo -, continuando por lasnormas
de manegjo antes de la llegada de los
pollitos, las que afectan alacrianzaen

si - con desglose entre las propias de
los primeros dias, las generales duran-
te todo el periodo y las de los Ultimos
dias - y finalizando con los puntos a
tener en cuenta para e envio de los
pollosa matadero. Por Ultimo, secon-
cluye con los controles allevar en las
granjas y los principales aspectos del
manejo enlasvacunacionesy laaplica
cion de medicamentos.

Efecto del medio ambiente
sobrelosresultados produc-

tivos.
J.1. Barragan. Veterinario consultor
avicola.

El principal factor limitante en las
explotaciones avicolas actuales es la
genética. Encuantoa medioambiente,
esuno delos medios quetenemos para
acompafiar este desarrollo genético.
Lacalidad del aire viene determinada
por el amoniaco, € mondxido de car-
bonoy el polvo, debiendo estar lostres
bajo control continuo. Al ser las crias
poiquilotermas, latemperaturaambiente
condicionalacorporal,locual conlleva
ascitis si pasan frioy muerte alas 6-7
semanas. La yacija deberd empezar a
calentarse24 horaspreviasalaentrada
delospoallitos. En adultos, €l jadeo por
caor incrementa la humedad relativa,
beben mas, layacija se humedecey la
densidad de animales deja de ser uni-
forme. En cuanto a la iluminacion,
tiene efecto a nivel hormonal y de
consumo de pienso. Las luces de colo-
res azul y verde incrementan la activi-
dad de los pollos. Cada color podria

El S. J.I. Barragan, durante la pre-
sentacion de su ponencia.
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tener un efecto propio. Ladensidad por
si sola, con buenas condiciones am-
bientales, no afecta a |l os resultados.

Preparacion del local para el
inicio de la crianza.

G. Borroy. Gerentede L ubing | béri-
ca. SA. Avipa, SLL.

Traslalimpiezay desinfecciondela
nave, se procede aesparcir lacamade
lanuevacria, que puede ser de viruta,
cascarilla de arroz o pgja picada. Esta
debe empezar a calentarse 24 horas
previas a la entrada de los pallitos,
hastallegar al0s29-30°C. El aidamien-
to delanaverentabilizaralos sistemas
de calefaccion y ventilacion. Lacale
faccion debe aportar 85-95 Kceal / nv
aproximadamente. Laelecciondel tipo
de calefaccion, focal o ambiental, de-
pende de las ventajas einconvenientes
decadasistema. El calor focal permite
al pollitoescoger el gradientedetempe-
ratura y no debemos calentar toda la
nave. El calor ambiental realizalacom-
bustion de oxigeno fuera de la nave,
pero puede resultar méas caro.

Control del medio ambiente
en las naves de broilers.

G.Borroy. Gerente de L ubing | béri-
ca. SA. Avipa, S.L.

Estetipo de control suponeel equi-
libriodelossiguienteselementos. aida
miento del sistema constructivo, au-
mento detemperaturaeninvierno, dis-
minucién de temperatura en verano y
renovacion del aire. Larenovacion del
aire tiene como objetivo fundamental
aportar el maximooxigenoposiblealas
aves, por otraparte, laventilaciondela
nave tiene como meta mantener uni-
forme latemperaturay lahumedad en
todo el area. Si faltalaventilacién, se
incrementa la humedad relativa y €l
nivel de amoniaco. Si hay exceso de
humedad, se incrementa el riesgo de
enfermedades parasitarias, como la
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coccidiosis, también se disparan los
problemas de ampollas, quemaduras
en la pechugay las patas.

Sistemas de suministro de
alimento y de agua a los

broilers.
S. Bellés. SADA p.a. Este, SA.

El objetivodetodo sistemade sumi-
nistro de pienso es distribuir todo €l
alimento, desde € silo hasta € lugar
donde se encuentran los pollos, sin
alterar, olo menosposible, lascaracte-
risticas fisicas y nutritivas de éste.
| deal mente, deberiaemplearsee siste-
ma denominado FIFO -«first in/first
on»-, esdecir, quelo primero queentra
sealo primeroquesale, no permitiendo
gue queden restosen € silo. En cuanto
a las caracteristicas ideales del sumi-
nistro, deberian existir un minimo de 2
silos por nave y los comederos ser de
uso dual, paraprimeray segundaedad.
El nimero de comederos en lanave es
lomasimportante, calculado en baseal
nimero de aves. El suministro de agua
debe partir de la base de higiene y
desinfecciéndelasviasutilizadaspara
el suministro, aparte de laanaliticade
ésta, tanto fisico-quimica como
bacteriol 6gica.

Instalaciones y manejo del
broiler en situaciones de

estrés calorico.
S. Bellés. SADA p.a. Este, SA.

Algunosdelosefectos que el calor
tiene sobrelas aves sonlos cambios de
comportamiento, la vasodilatacion
periférica, lareduccion delaabsorcion
intestinal, el aumento de lafrecuencia
respiratoriay cardiacay la viscosidad
delasangre, entre otros. Las variacio-
nes de temperatura pueden agravarse
cuando la humedad se incrementa, &
ser el aire un peor medio de absorcién
de lahumedad por jadeo propio de las
avesen estrés cal érico. Algunas medi-
das para prevenir e estrés por calor
son: unabuenaorientacion delanave,
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una buenalocalizacion, un buen aisla-
miento, € disefio de la ventilacion y
contar con materialesfacilesdelimpiar
y desinfectar.

Coktail ofrecido por SERUPA.

Importancia y planes vacu-
nales contra la enfermedad

de Gumboro.
A. Pagés. Laboratorios Hipra, S.A

La enfermedad de Gumboro sigue
siendo, tras mas de cuarenta afios, una
virosis de relevancia en la avicultura
moderna, por su estrecha vinculacion
con €l sistemainmunitario de las aves
y por la desarrollada capacidad del
virus de superar las barreras profilac-
ticas que se le han ido interponiendo.
Esunvirusatamenteresistentea medio
ambiente por su condicion devirussin
membranay por su especial habilidad
para agruparse en superestructuras.
Por todo ello, los sistemas de control
deben basarse en una buena bioseguri-
dad. En cuanto a desarrollodeunplan
vacunal, se debe conocer |la clase de
cepa gue se tiene en la explotacion,
ademas de tener en cuenta que en los
ultimos afios se ha utilizado la estrate-
giadeluchabasadaen latransferencia
deinmunidad maternal, ademas de ha-
ber estudiadolosmejoresmétodospara
pasar estainmunidad a pollito.

Enteritis y disbacteriosis en

el broiler.
C. Faus. Elanco Valquimica, S.A.

La enteritis esta asociada a las en-
fermedades entéricas, cuya presenta-
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cioén surge sobretodo entrelosdias 16
a 24. La enteritis por C.perfringens
provoca enfermedad subclinica nor-
mal mente, aunquelaclinicatambiénes
posible, con lesiones ulcerativas y
necrosis en la mucosa intestinal. La
disbacteriosis es més dificil de detec-
tar, a principio sblo cambiael aspecto
de las heces, viscosas, himedas y
algunas con un tono rosado. Como
técnicas de diagndstico preventivo se
incluyeel PCR; encuantoa tratamien-
to, las bagjas dosis de tilosina han de-
mostrado ser una herramienta Util en
ambos procesos. Lalimpiezay desin-
feccion, estado del suelo, ventilacion,
manejodel pollito, etc. juegan un papel
tan importante como en cualquier otra
enfermedad.

Factores desencadenantes
de patdgenos oportunistas.

E. coli y Clostridium spp.
G. Ordoriez. CESAC.

La colibacilosis y la enteritis
necrética producida por E. coli y
Clostridium perfringens son enferme-
dades complejas que aparentemente se
presentan deformarapidaen condicio-
nesgueno siguenun mismo patrén. De

El S. P. Alcalde durante la exposi-
cion comercial de TIGSA.



forma sobreaguda, 10s animales pue-
den verse afectados por estos gérme-
nes ubicuos en el medio, aunque am-
bos procesos también pueden cursar
de forma subclinica, sin signos de
enfermedad pero causando graves pér-
didaseconémicasal empeorar losindi-
ces productivos. En cuanto alacoliba
cilosis, los signos més frecuentes son
la aerosaculitis y la poliserositis, que
incluye pericarditis, perihepatitis y
peritonitis. L osfactorespredisponentes
son el manejo, sobre todo en cuanto a
control del medio ambiente; también
influye la estructura de las naves y la
desinfeccion, asi como el aisamiento
de laexplotacién y lanutricion. Entre
los factores predisponentes de laente-
ritisnecrdtica, estan el nivel deesporas
en la yacija, la proliferacion de C.
perfringensene intestinoy lainvasion
del organismo en €l epiteliointestinal.

La Sra. Tesa Panisello, en la presen-
tacion de su ponencia.

Influenza aviar: situacion

actual.
F. Ponsa. CESAC.

Los aisamientos del virus de la
Influenza Aviar Altamente Patdgena
-HPAII- han sido mdltiples en las Ulti-
mas décadas, y localizados en casi
todo el mundo. Ha afectado a granjas
de pollos y pavos, siendo e Ultimo
brote el de los Paises Bgjos en febrero
de este mismo afio.

Esta epizootia, supuestamente ini-
ciadapor el contacto delasavesdelas
explotaciones con aves acuéticas sal-
vajes. Al serlosfémitesy losvehicul os
de transporte vias de difusion muy
importantes, pronto se difundio por un

radio devarioskilémetrosalaredonda.
Lasautoridadesholandesas, a saber de
la sospecha de esta enfermedad de
declaracionobligatoria,inmediatamente
pusieron en marcha las medidas que
dicta la Directiva 92/40/CEE, aunque
ellonoimpidio queel virussepropaga
rahastaBélgicay méstarde Alemania.

Micoplasma gallisepticum y
Salmonella: agentes a tener en

cuenta en las exportaciones.
R. Porta. CESAC.

L as condi ciones de sanidad animal
aplicables a los intercambios intraco-
munitariosy lasimportacionesde aves
de corra y de huevos para incubar
procedentes de paises terceros vienen
reguladas por € RD 1888/2000, de 22
de noviembre.

En cuanto alas condiciones sanita-
rias de produccién y comercializacion
de carnes frescas de aves de corral,
estén legidladas en e RD 2087/1994,
de 20 de octubre.

Lasnormasparaexpedir lacertifica
cién de animales y productos animales
exigidapor lanormativaveterinariafigu-
ran en e RD 556/1998, de 2 de abril.

Por su parte, lasmedidasde protec-
cion contra determinadas zoonosis y
determinados agentes productores de
Zoonosis, procedentes de los animales
y productos de origen animal, afin de
evitar |as infecciones e intoxicaciones
procedentes de los alimentos, figuran
end RD 2491/1994, de23dediciembre.

Laordenacion delas explotaciones
de galinas ponedoras se establece
mediante e RD 327/2003, de 28 de
marzoy, finalmente, el RD 328/2003,
de 14 de marzo, establece y regula el
Plan Sanitario Avicola.

IBD — Bronquitis infecciosa.

T. Panisello. Fort Dodge Veterina
ria, SA.

La bronquitis infecciosa aviar esta4
producida por un Coronavirus.
El método de diagndstico labo-

A

Julio 2003

ratorial puedeser serol égicooetiol 6gico,
y latécnicadeidentificacionesel PCR,
gue requiere un protocolo de toma de
muestras en animales con signos re-
cientes de infeccion.

En cuanto al diagnéstico clinico,
depende de si se trata de un sindrome
respiratorio odigestivo, predominando
la descarga nasal, estornudos, €tc. o
bien sintomas intestinal es.

El control de la enfermedad pasa
por un programa de bioseguridad més
un planvacunal, parael cual esnecesa
rioidentificar losserotipospreval entes
enlaregion. Enzonasnoendémicasse
vacuna a 1 dia de vida en la sala de
incubacidn. Si la zona es endémica,
también sevacunarjalos 15-21diasen
el aguade behida.

Coccidiosis aviar. Métodos
actuales de control.

C. Escoda. Schering-Plough, S.A.

La coccidiosis es una enfermedad
parasitariaproducidapor lainvasionde
los enterocitos por parte de protozoos
del Género Eimeria. Existen 7 especies
distintasdeEimeriaenlospollitos, pero
no todas son de importancia econémi-
ca en broilers. Las méas comunes son
E. acervulina, E. maxima, E. tenellay
E. mitis. Cadacual producelesionesen
un tracto distinto del intestino.

El medioambientey laalimentacion
juegan un papel importante en la pre-
sentacion de la enfermedad.

En cuanto alosmétodosde control,
pueden ser anticoccididsicos o
vacunales.

Los primeros incluyen los produc-
tosquimicos, talescomolarobenidina,
la halofuginona o € diclazuril, y los
productos iondéforos, tales como €l
lasalocid de sodio, la salinomicina de
sodio o lamonensina de sodio.

Los programas de control pueden
ser Unicamente con anticoccididsicos,
con ionéforos més vacunas o que in-
cluyan iondforos, productos quimicos
y vacunas. También existe laposibili-
dad de que el programaseaexclusiva-
mente vacunal .
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